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STARTERS:

Piments de Padron 6.00€
Croustillant de Gambas 9.00€
Assiette de charcuterie 14.00€

(chorizo ibérique, jambon serrano, rillette de porc a I’ancienne, boudin noir snacké, saucisse
perche)

Carpaccio de Boeuf 13.00€
Huitres du Bassin 6/9/12 unités 10€/14.50€/18€
SALADES:

Tomate - Mozza Burrata avec jambon Serrano 14.00€
Salade Caesar 14.50€
Salade Végétarienne 13.00€
GALETTES:

COMPLETE 10.50€

Jambon, oeuf, emmental

SUPER COMPLETE 12.00€
Jambon, bacon, oeuf, emmental, champignons, oignons

BOMBAY 13.50€
Poulet, emmental, tomate confite, sauce curry

CHEESE 14.00€
Emmental, roquefort, chévre, camembert

BAIONA 14.00€
Jambon cru, emmental, tomate confite, ossau-iraty
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BURGERS:

CHEESE - BURGER 16.50€
Pain Bio, steak facon bouchere, salade verte, tomate, oignons rouge, cheddar, sauce
maison

BACON - CHEESE 17.00€
Pain Bio, steak facon bouchere, bacon, salade verte, tomate, oignons rouge, cheddar,
sauce maison

ROQUE BURGER 18.00€
Pain Bio, steak facon bouchere, bacon, salade verte, tomate, oignons rouge, roquefort,
sauce maison

LOU GUIT BURGER 19.00€
Pain Bio, steak de canard, galette de pomme de terre, salade verte, tomate, oignons,
ossau-iraty, sauce maison

PLATS DE LA MER:

Fish & Chips 15.00€
Tataki de Thon avec riz aux amandes 18.00€
Dos de Merlu avec riz aux amandes 18.00€
Gambas a la plancha, avec frites et piments de padron 23.00€

PLATS DE LA TERRE:

Presa de Cochon Duroc Bataillé, frites, salade 19.00€
Entrecote, frites, salade 27.00€
Cote de Boeuf (pour 2 personnes), frites, salade 60.00€
POUR LES PETITS:

Steak haché, frites 9.00€

Fish & Chips 9.00€
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PIZZAS:

MARGARITA 11.00€
Sauce tomate, mozzarella

REGINA 13.00€
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons

BIANCA 13.00€
Sauce blanche, mozzarella, jambon, champignons

DIAVOLO 13.00€
Sauce tomate, mozzarella, chorizo piccante

DOLCE VITA 15.00€
Sauce blanche, jambon cru, tomate confite, mesclun

CALZONE 16.00€
Sauce tomate ou sauce blanche, mozzarella, jambon, champignons, oeuf

QUATRO FORMAGGIO 16.00€
Sauce blanche, mozzarella, roquefort, chevre, parmesan

INDIENNE 16.00€
Sauce blanche, mozzarella, poulet, oignons rouges, tomate confite, sauce curry

NORVEGIENNE 17.00€
Sauce blanche, mozzarella, saumon fumé, parmesan, olives noires

BURRATINA 17.00€
Sauce tomate, tomate cerise, burrata, mesclun, pesto

*supplément boite: 1€
*supplément ingrédient: 2€
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DESSERTS:

Assiette de fromage 9.50€
Coeur Fondant au Chocolat 9.00€
Baba Bouchon au Rhum 9.00€
CREPES:

Sucre / Beurre 3.00€
Sucre - citron 3.50€
Nutella / Chocolat Maison 4.50€
Nutella - Banane - Créeme fouettée 5.50€
Bretonne (glace de caramel, caramel de beurre salé, créme fouettée, palet breton) 7.00€
Bounty (glace de coco, nutella, coco rapé, créme fouetté ) 7.00€
COUPES GLACES: 10.00€

BANANA SPLIT (Banane, boule de vanille, chocolat et fraise, chocolat chaud, créme fouettée,
amandes effilés)

LA WHY NOT (Boule de caramel, chocolat et vanille, éclats de cookies, créme fouettée, praliné,
chocolat chaud)

DAME BLANCHE (3 boules de vanille, créme fouettée, chocolat chaud)
TROPICAL (Boule de mangue, noix de coco et citron, fruits frais, créme fouetté, sauce fruits rouges)

COUPE BAILEYS (Boule de vanille et café arrosées de Bailey's et créme fouettée)

BOISSONS CHAUDES:

Café / Déca 1.90€
Allongé / Noisette 2.00€
Café double / Grand Créme 3.20€
Chocolat Chaud 3.50€
Capuccino / Café ou Chocolat Viennois 3.80€
Thé ou Tisane 3.00€
Fleur de Thé Mangue - Ananas 4.50

Irish Coffe /Jamaican / French Coffe 10.00€



why NOT

Uesprit eulinaire

BOISSONS sans alcool:

l@' Restaurant_le_why not
'i Le Why Not

Abatilles Plate / Pétillante (50cl / 100cl)
Sirop al'eau

Fraise, péche, grenadine, citron, menthe, violette, orgeat

Diabolo

Fraise, péche, grenadine, citron, menthe, violette, orgeat

Jus de fruits
Orange / Ananas / Fraise / Mangue /Tomate

3.00€/ 4.50€
2.00€

2.60€

3.50€

Perrier / 7’Up / Orangina / IceTea / Coca Normal ou 0 / Schweppes Tonic ou Agrumes

3.50€
BIERES:
Fischer 25cl / 50cl 3.20€ / 6.00€
Affligem 25cl / 50cl 4.80€ / 8.50€
Monaco 25cl / 50cl 3.50€ / 6.50€
Picon Biere 25cl / 50cl 5.00€ / 9.80€
Desperados 33cl 6.00€
Sherlock (biere artisanale des Landes) 6.00€
Blonde / Blanche / Triple / Stout / IPA
Morte Subite Kriek 6.00€
Heineken sans alcool 5.00€
BOISSONS avec alcool:
Ricard 2cl 4.00€
Martini Blanc / Rouge 6¢l 4.60€
Kir (péche, framboise, mire, cassis) 12cl 4.00€
Kir Pétillant (péche, framboise, miire, cassis) 12cl 5.80€
Prosecco 12cl 5.00€
Sangria 25cl 5.00€
Get 27 / Menthe Pastille 6¢l 6.50€
Baileys 4cl 7.50€
Jack Daniels 4cl 8.50€
Glenfiddich 12 ans 4cl 9.50€
Rhum Diplomatico / Clément VSOP 4cl 9.50€
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MOCKTAILS: 8.00€

VIRGIN MO]JITO
Sirop de rhum, citron vert, sucre, menthe fraiche, perrier ou parfum au choix

VIRGIN PiNA COLADA
Sirop de rhum, Ananas frais, jus d’ananas, créme de coco, créme fraiche

EXOTIC
Ananas frais, jus d’orange, jus d’ananas, citron vert, sirop de fraise

COCKTAILS: 10.00€

MOJITO
Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe fraiche, eau pétillante ou parfum au choix

CAIPIRINHA / CAIPIROSKA
Cachaca / Vodka, citron vert, sucre de canne

TI’PUNCH BLANC OU AMBRE
Rhum blanc ou ambré, citron vert, sucre de canne

SPRITZ APEROL
Apérol, prosecco, eau pétillante

PLANTEUR
Rhum agricole, jus de fruits, sucre de canne, épices

PINA COLADA
Rhum blanc, malibu, ananas frais, creme de coco, creme fraiche

EL BANDIDO
Tequila, passoa, jus d'orange, jus de mangue, jus de cranberry

SEX ON THE BEACH
Vodka, liqueur de péche et framboise, jus d’ananas et cranberry

GIN SLING
Gin, jus de citron vert, sucre de canne, sirop de grenadine, eau gazeuse
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VIN BLANC:

Pichet 25cl / 50cl / 100cl 6.50€ / 8.50€ / 10.00€
Tursan Impératrice 12cl / 75cl 4.00€ / 20.00€
Impératrice Moelleux 12cl / 75cl 4.00€ / 20.00€
VIN ROSE:

Pichet 25cl / 50cl / 100cl 6.50€ / 8.50€ / 10.00€
Tursan Impératrice 12cl / 75cl 4.00€ / 20.00€
VIN ROUGE:

Pichet 25cl / 50cl / 100cl 6.50€ / 8.50€ / 10.00€
Tursan Impératrice 12cl / 75cl 4.00€ / 20.00€

St. Emilion 2019 75cl

450€ / 25.00€

CHAMPAGNE:
Coupe 9.00€
Bouteille 45.00€



